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摘要:分析了新鲜杨梅目前的物流及包装状况。针对杨梅的特点,选用了新的包装材料,设计了内、外包装结

构及包装方式,对促进杨梅的流通、延长保质期、降低腐败率、扩大销售区域及销售目标,发挥了作用。此包装

方式也可用于其他无外壳保护的水果。
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Abstract:Currentstatusoflogisticsandpackagingforfreshwaxberrywasanalyzed.Accordingtothecharac灢
teristicsofwaxberry,theinteriorandouterfresh灢keepingpackagesforlogisticsandsalesweredesigned,in

whichnewmaterialwasused.Thedesignscanfacilitatetransportation,extendshelflifeandreduceperishable

rateofwaxberrytoextendsalesmarketandtargets.Thepackagedevelopedcanalsobeemployedinothershell灢
lessfruits,suchasstrawberry.
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暋暋杨梅是我国南方特产水果,品种资源相当丰富。
优质杨梅品种主要分布于浙江、江苏、福建、广东等,
其中以浙江省的杨梅品种最多。 其果实甜酸适口、风
味独特,营养价值高[1] ,深受消费者欢迎,但因其果实

组织娇嫩,又没有外果皮的包裹,且采收恰逢多雨炎

热季节,采后寿命短[2] ,贮藏运输十分困难,素有“头
日新鲜,次日色变,三日味变暠之说。 随着种植面积和

产量的不断增加,杨梅的物流及包装成为其保鲜、销
售环节的重要问题。

1暋目前杨梅物流及包装状况

新鲜杨梅通常有4种销售途径:一是当地市场鲜

销;二是跨省运销或北运,北运主要指北京、长春、哈
尔滨、沈阳等省会城市;三是出口;四是加工成干货。
后2种途径占的比例很小。

当地市场鲜销通常采用的包装为竹篓或筐,上下

衬垫树叶、草或简单的纸箱,采后到达消费者的时间

不得超过2d,一般应当天运到当天销售,缺点是保质

期和货架期非常短。
跨省运销或北运的包装及物流方式有:栙采摘杨

梅时直接用小竹筐或塑料筐盛装,再将竹筐放入泡沫

箱,在泡沫箱四周加冰袋,封合好泡沫箱,再将泡沫箱

装入运输瓦楞纸箱,航空运输或普通汽车运输。 经调

查考证,运费是水果本身价格的1.5倍甚至更高,且
因冰袋没有固定住,会接触到部分杨梅表面,使杨梅

表面凹陷,出现水渣状的斑块。 运输过程中振动、果
实相互叠压、渗出的汁液等不能及时排出,加速了杨

梅的变质,损坏率比较高,3d内的腐败率达70%以

上;栚冷链物流,过程大致是采收-杀菌、预冷-选果

-包装-冷藏运输-销地冷藏-销售。 在我国冷链

物流还不够普及且杨梅生产地大都处于较偏远山区,
这部分所占比例不足5%;栛简单的泡沫箱加冰袋,
经过简单的药剂处理,辅以普通货车或航空物流,但
是成本依然居高不下,同时还存在食品安全隐患。

随着我国和国际交流越来越频繁,逐渐开始尝试
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可控气氛包装(CAP)、气调包装(MAP)[3-6] 、抗菌包

装等,大多处于尝试阶段。 李江阔等人对杨梅的气调

保鲜技术进行了研究,取得了有一定意义的参数。 张

方洪等引入纳米抗菌技术用于杨梅的保鲜,初步试用

于出口杨梅的包装[7-8] ,但都尚未取得重大突破。 在

先进发达国家,通过产品清洁化、销售包装等改进,在
合适的温度下储藏及运输[9] ,使产品在被顾客购买后

仍能保持一段时间的新鲜状态,已成为流通保鲜的一

种普遍行为。

2暋新鲜杨梅的物流销售包装设计

为了能实现常规物流,节约运输成本,延长保质

期(预计72h),将腐败率降低至5%以内,并能灵活

地以多种方式销售,设计了以下包装,使其从保鲜材

料、结构以及外包装等方面更符合市场需求。

2.1暋保鲜材料的选用

目前常用的保鲜剂有水杨酸、山梨酸钾、苯甲酸

钠等,本包装选用可食性天然保鲜剂壳聚糖,经简单

涂膜处理,能提高果实的硬度,降低呼吸速率,抑制有

益酶活性的下降。

2.2暋内包装结构

内包装摒弃简陋的竹筐或塑料筐,设计了一款可

变化包装盒,材质采用聚乙烯。 整体结构见图1,分
为3个部分:底部、果盘与盖子。

图1暋新鲜杨梅的内包装

Fig.1Interiorpackageforfreshwaxberry

杨梅单层排列放在果盘里,果盘的结构见图2。
果盘底部中间高,四角低,渗出的水分可排向四角,四
角结构如图 A灢A 剖视图,多层果盘及排水示意图见

图3,然后水分再由四角的排水孔流至内包装底部的

储水格,见图4。
内包装底部设计有冰袋格,用来固定住冰袋,防

止在运输过程中冰袋直接接触杨梅表面,导致其表面

图2暋单层果盘

Fig.2Singlelayeredfruitplate

图3暋多层果盘

Fig.3Multi灢layeredfruitplate

图4暋内包装的底部结构

Fig.4Bottomofinteriorpackage

冻坏,此底部结构可同时用于内包装的盖子。

2.3暋外包装

外包装设计成袋,见图5,由3层组成,外层为纸

面或布面,中间层为发泡EPE(珍珠棉),内层为铝箔,
既保温又有很好的缓冲作用。 同时外形不再是方正

的盒或箱,与以往形象不同,有耳目一新感,能很好地

促销,直接作为运输销售两用包装。
2.4暋本设计和市场现有杨梅包装的比较

市场现有的杨梅包装有以下缺点:水果包装单量

大,容易叠压;水果有渗水时不易及时排除;冷藏袋

(冰袋)须另附空间放置;包装总量固定、单一;外包装

保温大多采用颗粒泡沫箱,再次使用及降解非常困

难,且体积大,占用大量运输空间。
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图5暋外包装袋

Fig.5Exteriorpackage

设计的内包装采用多层层架结构,层数变化容

易,易于改动包装量,可装成2层、4层、6层等,见图

6,可满足市场多样化的需求;解决了汁液或水分不易

图6暋多层内包装

Fig.6Multi灢layeredinteriorpackaging

流出的困难;同时果实与果实之间不会叠压;可固定

冰袋。
设计的外包装比泡沫箱环保、便携。 消费者可再

次利用此外包装袋,如作为购物袋盛装需要冷藏或保

温的物品等。
此包装方式也可用于其他无外壳保护的水果,如

草莓、桑葚等。

3暋储存及物流试验

1) 储存试验:用所设计的包装容器及包装方法

试装数箱杨梅,内包装为2层架。 放置在温度为(24
暲2)曟的环境下,48h后检验,冰袋稍变软,些许融

化,杨梅色、味好,果实硬,72h后检验,杨梅色、味好,

有3%左右果实变软,果盘里未见积水。

2) 物流试验:用此包装方法分装小批量的杨梅,
内包装采用2层果盘、4层果盘、6层果盘,作为礼品

从浙江运往北京,采后包装搁置和运输时间约56h,

到达客户,打开包装检验,杨梅色、味完好,约5%的

杨梅果实变软,少许汁液流至果盘底部。 结果表明,
此包装方法实能实现72h常规物流的跨省运销,达
到预期的目标。

4暋结语

随着人们生活水平的提高,消费者对杨梅包装的

要求越来越高。 为了更好地推销产品,提高产品的竞

争力,包装成了增加产品利润的一种手段。 据有关资

料显示,美国农产品通过包装可以增加产值3.2倍,
日本可以增加产值 1.7 倍, 而我国只增加 0.32
倍[10] 。 杨梅生产经营单位已意识到包装的重要性。

设计的杨梅运销包装,实现了常规物流(时间为

72h)的低损耗,可以促进杨梅的流通并延长其保质

期,同时赢得宝贵的销售机会,扩大销售区域及销售

目标,从而带来更多的经济利益。
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